
           Menu de 

Décembre 2025 
Lundi 1er 

 

Betterave 

sauce vinaigrette 

Boeuf bourguignon 

Purée PdT Potiron 

Fruit 

Mardi 2 

 

Velouté de 

légumes/croûtons 

Lasagne chèvre/Epinard 

Mâche 

Tarte aux pommes 

Mercredi 3 

 

 

Rillette de porc 

Rôti de dinde 

Flageolet 

Gâteau 

 

Jeudi 4 

 

Tomate 

Boulettes d’agneau 

Ratatouille/semoule 

Pomme au four 

 

Vendredi 5 

 

Pamplemousse 

Poisson bordelaise 

Gratin PdT 

Crème caramel 

Lundi 8 

 

Salade coleslaw 

Sauté de canard à 

l’orange 

Riz 

Crème 

Mardi 9 

 

Saucisson /beurre 

Moules 

Frites 

Cake aux fruits confits 

 

Mercredi 10 

 

Macédoine/Mayo 

Chipolata 

Lentilles 

Fromage/fruit 

Jeudi 11 

 

Endive/Pomme 

Boule de blé Thaï 

Haricots plats 

Yaourt 

Vendredi 12 

 

Tomate/mozzarella 

Poisson 

Boulgour 

Mousse au 

chocolat 

Lundi 15 

 

Salade de pousses 

Rougail 

Céréales 

gourmandes 

Crème 

Mardi 16 

 

Velouté de 

légumes 

Rôti de porc 

Pâtes 

Fromage/Fruit 

Mercredi 17 

 

Salade de perles/oeuf 

Jambon grill 

Carotte 

Fromage/desserts variés 

Jeudi 18 

Repas 
de Noël 

Vendredi 19 

 

Toast mousse de foie 

Poissonnette 

Quinoa/brunoise 

Desserts lactés 
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